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Fachkraftemangel
macht
Digitalisierung zur
Uberlebensfrage



Prozesse in der Kiche
sind kaum
digitalisiert.

Dies fuhrt zu
mangelnder Effizienz
und grof3en Verlusten!
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Alltagliche operative

Kopfschmerzen...
(Probleme aufgrund von manuellen Prozessen)
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Die Realitdat in
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Geschadftsleiter v/ Volle Kostentransparenz der Produktion
oder Eigentimer v/ Optimierung Gber mehrere Klichen

__________________________________________________________________________________________________

Leiterin der Kiche j Al—g.es.t(Jtzte Produktionsplanung Lﬁ kke ro i steig e rt
Optimierte Bestandsverwaltung : . . .
~ Geschwindigkeit
R und Effizienz
v Automatisch generierte Einkaufslisten
F & B-Manager / Zuverl@ssige Rentabilitdtsberechnungen & T rans pq renz

v Al-gestUtzte MenUstandardisierung

e e 1 auf ein neues

v Arbeitsanweisungen auf dem Tablet N iveCl u fu r CI I Ie

ermoglichen den Einsatz von

Kdchenpersonal Zeitarbeitskréaften Gq St ro n O m e n

v/ Standardvorgénge werden befolgt
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v Echtzeit-Status der einzelnen Auftrage
v Auftrags@inderungen in letzter Minute

__________________________________________________________________________________________________
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http://www.youtube.com/watch?v=4KF2SMi6dqw

Lakkerai hat bewiesen,
dass es die EBIT-
Margen und Umsdatze
erhoht und operative
Probleme lost.

Bietet
Kostentransparenz

Reduziert den
Bedarf
far Facharbeiter
auf ein Minimum

Steigert den
Umsatz durch
Schnelligkeit und
Flexibilitat

Lakkerai

Verbessert die EBIT-
Marge um 7
Prozentpunkte -
PROVEN!




Lakkerai Q Standort & N.Nachname

£ PRODUCTION

Auftaven 12
Aufbacken Vortag 13
Aufbacken Frisch 7

Kalte Kiche 78

Was ist Lakkeral ?

Patissier 9?
Warme Kiche 47
Packaging 56

ke Dfvay " S Digitalisierung von Gastronomen fiir
Food & SpieBichen Eventfood Kalt GWF::‘;‘I‘:‘:: e Gast ronome n

Malgeschneiderte Losungen, integriert
in |hre Softwarelandschaft, fir on- und
offline Vertrieb, Kuchensteuerung, —
planung und Logistik.

L) ]
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Lakkerai
Module

MESSESHOP

Webshop fir Messe

LOGISTICS

Tourenplanung fir

Catering

gastronomische Betriebe Kichen Prozesssteuerung und -

planung

eCOMMERCE

Webshop fiir
Cateringbetriebe

Lakkerai
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Lakkerai Kitchen:
Tablet App fir Kiiche &
Produktion

v Der digitale Sous-Chef Gbernimmt Mitarbeiterfiihrung im tagl.
Betrieb durch autom. Planung von Prozessen und
Produktionszeiten

v Echtzeit Kiichenaufgaben und -Fortschrittsanzeige

v/ Forecast fur Personalplanung - gleichmaRige
Kidchenauslastung und integrierte Schichtplanung
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Lakkerai eCommerce

eCommerce ermoglicht dem Kunden den vollstandigen
Bestellprozess seines Caterings inkl. Verwalten der Bestellungen
und Lieferadressen

Kein Webshop sondern ein Online Catering Sales Tool!

v Séattigungsrechner v Von Psychologen im Flow
perfektioniert

v Equipment-Wizard
v/ Layout frei wahlbar

v/ Berater-Chat

‘ Messeshop als add-on:
Maf3geschneidertfur Ihre Messe Catering Anforderungen

oER BUSINEg

fy e

.
£ ‘spcznalisncrtc Caterer fr Geschaftskunden

® «# Buchen Sie
7+ pramiertes
~_ Catering

2 An

lekgnden zum passenden Angebot!

Datum

n soll das Event stattfinden?

der Pausentrot Hummus & Linse 1320€

Lakkerai



¥ orderbird.

POS

CO onfleet

Bestellung &
Lieferung

Inventarverwaltung

notify

Einkauf und

Integration verfugbar

FhQEchw&cr

HR & Personalwesen

Forsems

Lakkerai

Prozesse in der
Kiche

| RATIONAL |

Automatisierung

IoT, Robotik,

Integration geplant

SPOT

Lebensmittelsicherhe
it und Qualitat

Bpt/ent

Catering &
Gastgewerbe

Vertriebskooperation

Mit fihrendey
Catering-Softwqre

DATEV w

HubSpst dele

Gastronomie mgmt
& Backoffice

Lakkerai

Lakkerai ist offen
far Integration &
Kooperation als
Herzstuck der
Foodservice-
Digitalisierung



Ausgewdhlte Kunden

et

% AXICA

STADTRDCHE

KOFLER
aveato
FRﬁNKEEHWAR;
3%
“Nomicinsten

e LOFTHOUSE CATERING

Lakkerai

beets “Ich habe jetzt wieder wesentlich mehr Zeit auRerhalb des Bliros und bin wieder
&I'OOtS bei meinen Kéchen, den Tépfen, den Zutaten und dem Geschmack. Die
Arbeitserleichterungdank lédkkeraiist enorm. MaxFiedler

“lakkeraihat far meine Mitarbeiter das Arbeiten und Umsetzen von Rezepturen S m— u (HE
sicherer und einfacher gestaltet und dadurch auch das Arbeitsklima verbessert. m k
Fir mich ist das die Zukunft des Caterings!” Michael Meister

"Die Live Integration der Zutatenpreise, der Personalaufwand auf

aveato Produktebene und deren % Effekt auf meine Margen zeigt mir téglich, wo
ich rezeptual oder preislich Handlungsbedarf habe, um wirtschaftlich
erfolgreich zu bleiben."Gen Pilon



Lakkerai erzielt
soziale Wirkung und
verbessert
gleichzeitig die
Gewinnmargen

)
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Behinderte und
Wanderarbeitnehmer
einbeziehen

Barrieren kénnen mit
Ubersetzten
Arbeitsanweisungen auf
dem Tablet Uberwunden
werden

7,

Kohlenstoff-
FuRabdruck
verkleinern

CO2-Transparenz auf
Artikelebene kann zur
Verringerung des CO2-
FulRabdrucks genutzt
werden

Lakkerai

i

Lebensmittelabfdlle
reduzieren

In der
Lebensmittelindustrie
werden durchschnittlich
13,5 % der
Lebensmittelabfélle
vermieden, was auf10 %
reduziert werden kann.

Verbesserung der
Lebensmittel
Sicherheit

Lebensmittelhygienest
andards und -
vorschriften kénnen
leichteingehalten
werden



Ich danke
lhnen fur lhre
Zeit!

mit lakkeren
Grufden.

KatharinaHofmayer
katharina@laekkerai.de
+49 (0) 152 54 85 79 60

Lakkerai GmbH
FriedrichstralRe 122
10117 Berlin
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